
·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

G E T R Ä N K E 


A p e r i t i f s 

	 Crémant Rosé Varichon & Clerc 	  0,1 	 8,50
............................................................... ..........................

	 Champagne Gosset Brut 	  0,1 	  13,50
............................................................................ ........................
	 Champagne Gosset Grand Rosé	  0,1 	  17,00
................................................................ .......................
	 Ricard (2)	  2 cl 	  5,50
...................................................................................................... .........................
	 Lillet auf Eis (1)	  4 cl 	  7,90
............................................................................................. ........................
	 Lillet Tonic (1,12)	  4 cl 	 9,50
........................................................................................... .........................
	 Campari Pur (1)	  4 cl 	  5,50
............................................................................................ .........................
	 Campari Orange (1)	  4 cl 	  8,50
...................................................................................... ........................
	 Aperol Spritz (1)	 	  8,50
........................................................................................... ................................
	 Hugo (2) 	 	  8,50
....................................................................................................... ................................

A l k o h o l f r e i 

	 Montes Mineralwasser (perlend oder natur)	  0,25 	  2,50
............................................. .......................

	 	  0,75 	  7,40
...................................................................................................................... .......................
	 Saft	  0,2 	  3,00
............................................................................................................... .........................
	 Saftschorle 	  0,4 	  2,90
.................................................................................................. ........................
	 (Apfel, Johannisbeer-Nektar, Orange)	 
.......................................................
	 Thomas Henry (Tonic) (1,9,12)	  0,2 	  3,50
..................................................................... .........................
	 Coca Cola (1,11)	  0,2 	  3,50
.............................................................................................. .........................
	 Coca Cola light (1,8,9,11)	  0,2 	  3,50
............................................................................... .........................
	 Timo(Spicy-Ginger Soda, Apfelsaft , Minze)	 0,4	 5,50
............................................ ............................
	 Crocodino oder San Bitter	 0,2	 5,00
.......................................................................... ............................

B i e r 

	 Augustiner Helles	  0,33 	  3,50
....................................................................................... ........................
	 Augustiner Pils (1)	  0,33 	  3,50
........................................................................................ ........................
	 Franziskaner Weißbier (A1) 	  0,33 	  3,50
........................................................................ ........................

K a f f e e 

	 Espresso (11) 	 	  2,50
................................................................................................. ................................
	 Doppelter Espresso (11)	 	  4,50
................................................................................ ................................
	 Cappuccino (G,11) 	 	 3,50
........................................................................................ ..................................
	 Tasse Kaffee (11) 	 	 3,00
.......................................................................................... .................................
	 Espresso Affogato(11) 	 	  3,50
.................................................................................. .................................
	 Deca Espresso (11) 	 	  2,50 ....................................................................................... ................................
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G E T R Ä N K E 


D i g e s t i f 

	 Williams 	  4 cl 	  8,50
...................................................................................................... ........................
	 Mirabelle	  4 cl 	  8,50
...................................................................................................... ........................
	 Armagnac	  4 cl 	 10,50
..................................................................................................... ........................
	 Fine de Cognac	  4 cl 	  8,50
............................................................................................ ........................
	 Calvados XO	  4 cl 	  10,50
................................................................................................ .......................
	 Marc de Bourgogne 	  4 cl 	  8,50
.................................................................................... ........................
	 Averna, Ramazzotti	  4 cl 	  7,50
..................................................................................... .........................
	 Vielle Prune	  4 cl 	  9,00
................................................................................................. .......................
	 Marc de Bourgogne 	  4 cl 	  9,00
.................................................................................... .......................
	 Bailey´s 	  4 cl 	  7,50
........................................................................................................ .........................
	 Woodfoord reserve (Whisky) 	  4 cl 	  13,00
..................................................................... .......................
	 Glenmorangie 	  4 cl 	  13,00
............................................................................................. .......................

L o n g d r i n k s 

	 mit Softdrinks Cola Cola (1) oder Tonic (1,9,12)

	 Gin Hendricks	  4 cl 	  13,50
............................................................................................. .......................
	 Gin Tanqueray	  4 cl 	  12,50
............................................................................................. .......................
	 Cuba Libre	  4 cl 	  12,50
................................................................................................... .......................
	 Whisky Cola 	  4 cl 	  12,50
................................................................................................ .......................
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O F F E N E  W E I N E   

WEISSWEIN 0,1 l


Grüner Veltliner, Weingut Josef Schmidt 2022	  3,50
........................................................................
Kremstal, Österreich ·–· Frischer, spritziger, leichter Weißwein, trocken


Pinot Blanc, Haus Klosterberg, Weingut Markus Molitor 2022	  5,20
..............................................
Mosel, Deutschland ·–· Zitrus, gelbe Früchte, Pfirsich, Aprikose, bis hin zu Quitten, schöner Schmelz und

 eine tolle Saftigkeit.


Lugana Bulgarin 2022 	  4,50
................................................................................................................
Lombardei, Italien ·–· Leuchtendes, zartes Strohgelb mit brillianten Reflexen. Typisch, fein und fruchtig  
mit Anklängen an Aprikose und Pfirsich. Trocken, gehaltvoll und strukturiert mit einer feinen Säure und  
einem anhaltenden Aroma.


Chenonceaux „Eclat de Silex“, Domaine Michaud 2023	  5,60
...........................................................
Loir Tal, Frankreich ·–· Cuvée aus alten Sauvignon-Reben mit Aromen von reifen Früchten, 

Birnen, Aprikosen und manchmal Brioche. Reichhaltiger und großzügiger Wein im Mund, 

wird Sie nach einigen Jahren des Alterns überraschen.

Fisch.


Roter Veltliner, Leth 2021 	  4,80
..........................................................................................................
Wagram, Osterreich ·–· Ehemals die Hauptsorte am Wagram, heute fast ausgestorbene Rarität.

Dezente florale Aromatik mit erfrischender Säure, würzig und extraktreich.


Chablis AC, Domaine JC Collet Tupinier 2023,	  5,90
........................................................................
Bourgogne, Frankreich ·–· Frische Frucht, gut ausbalanciert, typische Mineralität, der ideale 

Begleiter zu Meeresfrüchten.


Grauburgunder, Stefan Rinklin 2023	  4,90
.........................................................................................
Baden, Deutschland ·–· Ein kraftvoller Wein mit gut eingebundener Säure. harmonisch und mild.  
Wunderbar fruchtig verspielter Grauburgunder mit Zitronen-Maracuja-Duft. Im Geschmack viel Birne  
und Apfel. Stark: seine kräftige Art mit langanhaltendem, schmelzigem Abgang.
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O F F E N E  W E I N E  


VIN DOUX  0,1 l
Masetto Dulce Endrizzi 2017	  12,50
......................................................................................................
Trentino, Italien ·–· Die gewaltig-exotische Fruchtexplosion

Eine viermonatige Trocknung von bestem Lesegut von Moscato Giallo, Sauvignon blanc,  
Riesling Renano, Chardonnay und Gewürztraminer zeigen eine goldgelbe Farbe und üppige Aromen  
von exotischen Früchten und Honig.


Domaine de Barroubio, Muscat de St Jean de Minervois 2020	  6,90
..............................................
Minervois, Frankreich ·–· Hellgelbe Farbe mit hellen Reflexen, Aromen von getrockneten Blumen und  
kandierten Zitrusfrüchten, reichhaltiger und fetter Mund mit großer Nachhaltigkeit


Ange d´Or, Sauternes Domaine Dourthe 2018 	  8,90
........................................................................
Bordeaux, Frankreich ·–· Der Ange d‘Or 2015 (Goldengel) macht seinem Namen alle Ehre. Er ist rund  
und kräftig und bietet ein außergewöhnliches Röstaroma. Der ausgewogene, stimmige, warme und  
komplexe Wein ist er der ideale Begleiter zu Foie Gras und Desserts, kann jedoch auch während der  
gesamten Mahlzeit serviert werden.


Chateau du Vieux Moulin, Loupiac 2012 	 9,90
..................................................................................
Bordeaux, Frankreich ·–· 

(75% Sémillon, 20% Sauvignon, 5% Muscadelle) 

Die Appellation Loupiac liegt im Anbaugebiet Entre-Deux-Mers. Die Appellation lehnt sich von der Stilistik der 
Weine an die Regionen Barsac und Sauternes. Edelsüße Weine mit den dominanten Rebsorten Sémillion und 
Sauvignon Blanc. 

ROSÉ 0,1 l


Sancerre Rosé Domaine Salmon 2023 	  6,90
......................................................................................
Loir Tal , Frankreich –· Zartes Rosa, frischer Duft nach Erdbeeren und reifen Kirschen,  
viel Frucht am Gaumen, vermittelt sehr viel harmonie und Trinkspass! Idealer Aperitif, angenehmer  
Begleiter zu leichten Fischen und diversen Jausengerichten.


Miraval Studio	  4,80
...............................................................................................................................
Provence , Frankreich·–· Der kleine Bruder vom Miraval präsentiert sich etwas leichter und beschwingter. Für uns 
der ideale Begleiter für die heißen Sommertage und zu allen Gelegenheiten 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O F F E N E  W E I N E  


R O T W E I N  0,1 l

Le Grand Noir, Les Celliers Jean d’Alibert 2020 	 4,20
......................................................................
Languedoc, Frankreich ·–· Diese kräftige Rotweincuvée ist eine angenehme Mischung zwischen den  
Cassisnoten der Cabernettrauben und den würzigen Noten der Syrahtrauben.  
6 Monate im Eichenfass gelagert.


Chateau de Trignon, Famille Quiot, AOC  Côtes du Rôhne 2022 	 4,80
.......................................
Cotes du Rhone , Frankreich ·–· intensives Rubinrot, kräftiger Frucht, abgerundet durch Noten von Schokolade und 
Gewürzen, beeindruckende Struktur, Cuvee aus Grenache, Syrah und Mourvedre


Puro Malbec/Cabernet, Winzer Puro Dieter Meier 2021 	  4,90
........................................................
Mendoza, Argentinien ·–· Sehr schön offenes, duftig-aromatisches Bouquet mit viel frischer Beerenfrucht  
neben Noten von reifen Schattenmorellen und einem hauch Kaffee. Am Gaumen kraftvoll und zugleich angenehm 
zugänglich, deutlich rebsortengeprägt, mit viel saftiger Frucht (Pflaumen) und sanft gereiftem Tannin.


Château de la Charrière – Domaine Yves Girardin, Santenay 2022	  5,90
........................................
Bourgogne, Frankreich ·–· Pinot Noir. Ein fruchtiger, frischer, reinrassiger Pinot Noir mit der klassischen Kirschnote. 
Ein großartiger Wein mit vollem Geschmack und klarer Frucht.


Château Pey La Tour, Reserve du Chateau 2018 	  5,70
......................................................................
Graves, Bordeaux, Frankreich ·–· Diese Cuvée besteht aus 72 % Merlot, 18 % Cabernet Sauvignon, 9 % Cabernet 
Franc und 1 % Petit Verdot. Ein Bordeaux Supérieur mit großer Dichte und guter Tanninstruktur. Er ist kraftvoll am 
Gaumen, mit dezentem Veilchenbukett.
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C H A M P A G N E  &  C R E M A N T

Crémant de loire Rosé Varichon et clerc, 0,75 l 	  45,00
.......................................................................
Rebsorten: Altesse, Cinsault, Gamay, Dezente & schöne Früchte

  


Champagne de Venoge Cordon Bleu, Brut, 0,75 l 	  79,00
....................................................................
                                                                             1,50 l	 158,00
............................................................................................
50 % Pinot Noir, 25 % Pinot Meunier, 25 % Chardonnay

Hübsche, leicht goldene Farbe, schöne aromatische Komplexität, die Noten von Zitrone und Honig kombiniert. 
Ausgewogen, rund, komplex und plötzlich, ein Champagner von außergewöhnlicher Komplexität


Champagne Gosset extra Brut, 0,75 l 	  89,00
.........................................................................................
32 %Chardonnay, 45% Pinot noir & 23 Pinot Meunier. Hefiger, zart buttriger und nussiger Duft nach Brioche und 
reifem, teils angetrocknetem Kernobst. Reife, etwas nussige, recht saftige, dabei ganz trockene Frucht, hefige 
Würze, feines Mousseux, nachhaltig und griffig am Gaumen, kräutrerige und florale Nuancen, ein Hauch Butter, 
sehr harmonisch, etwas Tiefe, ziemlich animierend, sehr guter, herb-saftiger und wieder griffiger Abgang. In toller 
Verfassung.


Champagne Hattat-Decker, Brut 2010,  0,75 l 	  89,00
..........................................................................
70% Chardonnay, 20% Pinot Noir, 10% Pinot Meunier 

Die Vintage ist die Krönung eine hervorragende Weinlese


Champagne de Venoge Brut Cordon Bleu Millesime 2014 Brut, 0,75 l 	  89,00
.................................
35 % Pinot Noir, 25 % Pinot Meunier, 35 % Chardonnay

Es hat eine schöne goldgelbe Farbe. Blasen sind fein und regelmäßig. Er entwickelt Aromen von  
Trockenfrüchten und Lebkuchen. Es ist sehr weinig und frischer Champagner. Dieser Wein passt  
harmonisch zu traditionellen oder kräftigen Speisen, schmeckt aber auch als Aperitif.


Champagne Tattinger Reserve , Brut 0,75 l 	  96,00
...............................................................................
40 % Chardonnay, 35 % Pinot Noir und 25 % Pinot Meunier 
                                                         Jeroboam   3,0 l	 489,00
..............................................................................................

Champagne Princes Blanc de Blancs. de Venoge, 0,75 l 	  98,00                                                                    
.........................................................
Der de Venoge Princes – Blanc de Blancs kommt mit einer ungewöhnlichen Flaschenform und ist ein echter 
Hingucker! Die Form stammt aus dem im 19. Jahrhundert und zeigt den damals üblichen Stil. Aber nicht nur das 
Flaschendesign ist extravagant, sondern natürlich ist auch der Inhalt außergewöhnlich! Dieser besondere 
Champagner zeigt sich in zartem Gelb mit animierender Perlage. Zarte Noten von Zitrus und weißen Blüten, 
gepaart mit ausgewogener Mineralität und einem langen Nachhall (nicht nur am Gaumen).
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Champagne Princes Rosé de Venoge, 0,75 l 	  98,00
............................................................................
                                                                             1,50 l	 199,00
............................................................................................
100 % Pinot Noir. Die sorgfältige Auswahl der mit Pinot Noir bepflanzten Weinberge im großen und  
kleinen Berg der Reims bringt Mineralien und Geradlinigkeit mit sich. Die ausgewählten Parzellen der 
Reisweinberge verleihen diesem großen Champagnerwein Reichtum, der durch Aromen von  
Johannisbeeren und Erdbeeren gekennzeichnet ist unterstrichen mit Zitrusfrüchten wie chinesischer  
Pampelmuse und Orangenschale.


Champagne Gosset Grand Rosé, 0,75 l 	  98,00
.....................................................................................
                                                                    1,50 l	 199,00
.....................................................................................................
55% Chardonnay, 37% Pinot noir und 8% Rotwein aus Pinot noir. Blasse, lachsfarbene Robe mit glänzenden, 
glitzernden Reflexen. Das Bukett offenbart zunächst Aromen von Zitrusfrüchten und Erdbeeren. Nachdem der 
Champagner etwas Temperatur angenommen hat, entwickelt er subtile Noten von kleinen roten Beeren. Am 
Gaumen gibt sich der Champagner strukturiert und wunderbar ausgewogen. Schönes Gleichgewicht zwischen 
Spannung und vollmundiger Frucht. Aromen von Erdbeeren und Himbeeren sorgen für ein süßes, umhüllendes 
Finale. Vollmundig mit einer herrlichen Mineralität.


R de Ruinard Brut 	 149,00
.......................................................................................................................
40 % Chardonnay und 60 % Pinot Noir bilden die Assemblage des goldgelb glänzenden, kristallklaren R de 
Ruinart Champagners. Die Nase ist fruchtig mit einer starken Präsenz von Obstsorten mit hellem Fruchtfleisch, 
vor allem Birne, aber auch von trockenen Komponenten wie Mandel und Haselnuss. Anschließend macht sich 
der Duft weißer Blüten bemerkbar, begleitet von opulenten Noten, die an frische Butter und Hefegebäck 
erinnern. Am Gaumen besticht er durch Ausgewogenheit, erstaunliche Frische und einen langen Abgang. "R" 
de Ruinart ist nicht nur ein köstlicher Aperitif, sondern auch ein idealer Begleiter einer ganzen Mahlzeit, bei der 
feine, leichte Gerichte wie z.B. Jakobsmuscheln oder gebratene Seezunge gereicht werden.

Louis XV de Venoge 2012 & 2014 Brut, 0,75 l 	  225,00
..........................................................................
50 % Pinot Noir, 50 % Chardonnay

Edel und wie für Connaisseure geschaffen ist der Louis XV Vintage 2012 Champagner aus dem Hause  
De Venoge. In der schönen Flasche besticht der Champagner nicht nur den Gaumen, sondern auch das Auge. 
Kreiert wurde die Louis XV Linie von De Venoge zu Ehren des Königs von Frankreich, der 1728 das  
Dekret erließ, das fortan festlegte, dass Weine aus der Champagne nur noch in Flaschen verschifft und  
vermarktet werden dürfen. Mit reichhaltigen und komplexen Aromen ist der prickelnde Genuss ein 
Gaumenschmaus, der zu gleichen Teilen aus Chardonnay und Pinot Noir entsprungen ist.  

Nase: Unfassbare, vielschichtige Aromen mit dichten Fruchtaromen, die frisch und saftig verweilen. 
Gaumen: Verspielt, kraftvoll und frisch mit weißen Blumen, umgeben von sanften Zitrusaromen. Finish: 
langanhaltend mit mineralischen Noten
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F R A N K R E I C H   

Bourgogne 


St Veran AC, Domaine George Burrier 2021, 0,75 l 	  49,00
.................................................................

Chablis AC, Domaine JC Collet & Fils  2023, 0,75 l 	  49,00
.................................................................

Cuvée des Ormes, Domaines Sylvain Dussort 2018, 0,75 l 	  59,00
.....................................................

Chablis 1er Cru Montmains, Domaine JC Collet Tupinier 2021, 0,75 l 	  59,00
..................................

Chablis 1er Cru Vaillons, Domaine JC Collet Tupinier 2022, 0,75 l 	  59,00
.......................................

Pouilly Fuissé, Domaine G. Brunier 2020, 0,75 l 	  65,00
.....................................................................

Cuvée St Vincent , Domaine Vincent Girardin 2021, 0,75 l 	  74,00
.....................................................
Grand Vin de Bourgogne


Santenay AC, „En Charron“ Domaine Bacheley Legros 2019, 0,75 l 	  78,00
......................................

Saint Romain „Sous le Velle“, „En Charron“ Domaine Buisson 2018, 0,75 l 	  79,00
........................

Viré Clissé, Domaine de La Bongran 2018, 0,75 l 	  84,00
.....................................................................
Grand Vin de Bourgogne


Chablis Grand Cru Valmur, Domaine  J. Collet & Fils 2022, 0,75 l 	  98,00
........................................
Grand Vin de Bourgogne


Saint Romain „Sous le Chateau, Domaine Vincent Girardin  2020, 0,75 l 	  125,00 ............................
Grand Vin de Bourgogne


Chassagne Montrachet, Domaine Latour 2020, 0,75 l 	  149,00
.............................................................
Grand Vin de Bourgogne


Puligny Montrachet „Recheaux“, Domaine Henry & Gilles Buisson  2018, 0,75 l 	  169,00
................
Grand Vin de Bourgogne


Puligny Montrachet „Les Folatieres“ 1er Cru ,  
Domaine Genot-Boulanger 2017, 0,75 l 	  225,00
.....................................................................................
Grand Vin de Bourgogne


Meursault 1 er Cru, „Bouchéres“, Domaine Genot-Boulanger  2017, 0,75 l 	  225,00
...........................
Grand Vin de Bourgogne


Corton Charlemagne Grand Cru , Domaine Vincent Girardin  2016, 0,75 l 	  348,00
..........................
Grand Vin de Bourgogne
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  Loire 


Chenonceaux „Eclat de Silex“, Domaine Michaud 2023, 0,75 l 	  42,00
...............................................

Pouilly Fumée, Clos de Criots AC, 2023, 0,75 l 	  49,00 ........................................................................

Sancerre, Domaine Salmon 2023, 0,75 l 	  49,00
...................................................................................

Sancerre, Chateau de Thauvenay, 2022, 0,75 l 	  59,00
.........................................................................

Sancerre, La Moussiére Domaine Alphonse Mellot 2021, 0,75 l 	  89,00
.............................................
                                                                                                                  1,5 l	 185,00
................................................
                              


Rhône 


Condrieu, Les Terrasses 2022, Domaine Roland Grangien, 0,75 l 	  65,00
.........................................

Chateau Maucouil, Chateau Neuf du Pape 2022, 0,75 l 	  69,00
...........................................................

D E U T S C H L A N D  


Grauburgunder, Stefan Rinklin 2023, 0,75 l 	  36,00
.............................................................................
Baden


Scheurebe Bodenstoff,  Winzerhof Stahl 2020, 0,75 l 	  36,00
.............................................................
Franken


Riesling Fiona, Winzer Molitor 2022, 0,75 l 	  36,00
.............................................................................
Mosel


Weißburgunder Trocken **, Winzer Alexander Laible  2022 	 .39,00
.................................................
Baden


Auxerrois, Weingut Klumpp 2021 0,75 l	  39,00
....................................................................................
Baden


2018 1,5 l	  82,00
........................................................................................................................................

Weißburgunder Michelberg  2023, Weingut Sander, 0,75 l 	  39,00
....................................................
Rheinlhessen


Amphore Chardonnay Blanc 2020, Weingut Sander, 0,75 l 	  42,00
...................................................
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Rheinhessen


Grauburgunder Neverland Class A, Winzer Class 2018, 0,75 l 	  45,00
...............................................
Rheinhessen


Got, Good Old Times II, Winzer Class 2016, 1,5 l 	  83,00
....................................................................
Rheinhessen


Riesling Schlossberg Trocken  2022, Weingut Sander, 0,75 l 	  49,00
.................................................
Rheinhessen 


Weißburgunder Muschelkalk, Weingut Alexander Laible 2023, 0,75 l 	  49,00
...................................
Baden


Grauburgunder Muschelkalk, Weingut Alexander Laible 2023, 0,75 l 	  49,00
...................................
Baden

Grauburgunder „Rothenberg“, Weingut Klumpp 2022 0,75 l	  49,00
.................................................
Baden


Chardonnay Wehlner Klosterberg Quarzit, Weingut Markus Molitor 2020, 0,75 l 	  59,00
..............
Mosel


Riesling Reserve  2021, Weingut Sander, 0,75 l 	  59,00
........................................................................
Rheinhessen


Chardonnay Reserve  2022, Weingut Sander, 0,75 l 	  59,00
................................................................
Rheinlandhessen


I T A L I E N  


Masetto Bianco, Endrezzi 2021 0,75 l 	  34,00
........................................................................................
Trentino


Lugana Bulgarin, 2022, 0,75 l 	  34,00
....................................................................................................
Lombardei


Chardonnay Monteverro IGT 2015, 0,75 l 	  159,00
.................................................................................
Toscana


Ö S T E R R E I C H  
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Grünen Veltliner alten Reben, Markowitsch 2020, 0,75 l 	  45,00 .......................................................

Sauvignon Steirische Klassik, E &W Pölz 2023, 0,75 l 	 .45,00
.............................................................
Südsteiermark


Grüner Veltliner Ried Scheiben Erste Lage, Weingut Leth 2018, 0,75 l 	  62,00
.................................
Wagram


Der Ott, Grüner Veltliner  2021, 0,75 l 	  64,00
......................................................................................
Niederösterreich


Grüner Veltliner, Dürnsteiner, Pichler 2022, 0,75 l 	  79,00
.................................................................
Wachau


S P A N I E N  

Acústic Celler Autòcton Blanc 2018, 0,75 l 	  42,00
...............................................................................
Catalunya 


R O S É

 F R A N K R E I C H  


Miraval Studio, 2023	  34,00
....................................................................................................................
Provence


Sancerre, Domaine Salmon, 2024, 0,75 l 	  49,00
..................................................................................
Loire Tal


V I N  D O U X
Masetto Dulce, Endrizzi 2017, 0,375 l 	  43,00
........................................................................................
Trentino, Italien


Domaine de Barroubio, Muscat de st Jean de Minervois, 2017, 0,75 l 	  49,00
....................................
Minervois, Frankreich


Chateau du Vieux Moulin, Loupiac, 2012 	  59,00
.................................................................................
Bordeaux, Frankreich ·–·


Ange d´Or, Sauternes Domaine Dourthe, 2015, 0,75 l 	  64,00
.............................................................
Bordeaux, Frankreich 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Rot


F L A S C H E N W E I N E  


F R A N K R E I C H  

Bordeaux 


Château Pey La Tour, Reserve du Chateau, 2019 	  38,00
.....................................................................
Bordeaux, Frankreich ·–· 72 % Merlot, 18 % Cabernet Sauvignon, 9 % Cabernet Franc und 1 % Petit Verdot.


Chateau Saransot Dupré, Cru Bourgeois 2019, 0,75 l 	  42,00
..............................................................
Listrac 59 %  merlot 17 %  petit verdot 15 %  cabernet franc 8 % cabernet sauvignon et 1 %  carmenère


Chateau Teyssier, Montagne St. Emilion 2020, 0,75 l 	  49,00
.............................................................
Montagne St Emilion 85% Merlot, 15% Cabernet Franc


Chateau Tour du haut Moulin, Cru Bourgeois 2016, 0,75 l 	  52,00
.....................................................
haut Medoc 50 % Cabernet Sauvignon, 45 % Merlot und 5 % Petit Verdot.


Chateau Grand Pey Lescours , St Emilion Grand Cru 2016, 0,75 l 	  59,00
.........................................
St Emilion Gd Cru 85% Merlot, 15% Cabernet Franc	 	 


Chateau le Boscq, Ac 2021, 0,75 l 	  66,00
...............................................................................................
St.Estephe  53 % Cabernet Sauvignon, 42 % Merlot, 5% Cabernet Franc 


L´Oratoire de Chasse Spleen 2014, 1,5l 	  139,00
......................................................................................
Moulis en Medoc 80 % Cabernet Sauvignon, 20 % Merlot,


Château La Garde,2013, 0,75 l 	  72,00
....................................................................................................
Pessac leognan 70 % Cabernet Sauvignon, 30 % Merlot


St Estephe de Calon Ségur 2015, 0,75 l 	  72,00
......................................................................................
St Estephe 3. Wein Von Chateau Calon Ségur

65 % Cabernet Sauvignon, 20 % Merlot und 15 % mit Cabernet Franc


Le Baron de Brane 2015, 0,75 l 	  72,00
...................................................................................................
Margaux 2 teWein Von Chateau Brane Cantenac

57 % Cabernet Sauvignon, 39 % Merlot und 4 % mit Cabernet Franc


Chateau Tours de Mons 2015, 1,5 l 	  149,00
.............................................................................................
Margaux, 56% Merlot, 38% Cabernet-sauvignon, 6% Petit-verdot


Château Potensac, 2015, 0,75 l 	  89,00
...................................................................................................
Haut Médoc. 52% Merlot, 37 % Cabernet Sauvignon, 21 % Cabernet Franc


Fiefs de Lagrange ,2 ter wein von Château Lagrange  
Grand cru classe 2018, 0,75 l 	  84,00
......................................................................................................
St Julien  55 % Cabernet Sauvignon, 41 % Merlot und 4 % Petit Verdot


Château Tronquoy Lalande   2015, 1,5 l 	  172,00
......................................................................................
St Estephe ,  50 % Cabernet Sauvignon, 40 % Merlot, 10 % Petit Verdot
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Chateau Fombrauge, St Emilion Grand Cru 2019, 0,75 l 	  93,00
........................................................
St Emilion 89 % Merlot, 8 % Cabernet Franc, 2 % Malbec und 1 % Cabernet Sauvignon.


Chateau Lacoste Borie 2016, 2. Wein von Chateau grand Puy Lacoste 0,75 l	  93,00
.........................
Pauillac 56% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot and 9% Cabernet Franc


Chateau Labergorce, Cru Bourgeois 2015, 0,75 l 	  93,00
......................................................................
Margaux, Frankreich ·–· 50 % Cabernet Sauvignon, 44 % Merlot, 2 % Cabernet Franc und 4 % Petit Verdot


Chateau Les Ormes de Pez 2017, 0,75 l 	  97,00
.....................................................................................
Haut Médoc. 70 % Cabernet Sauvignon, 20 % Merlot und 10 % Cabernet Franc.


Chateau La Cabane 2015, 0,75 l 	  98,00
..................................................................................................
Pomerol. 94 % Merlot und  6% Cabernet Franc 


Chateau Sociando Mallet , AC 2015 0,75 l 	  115,00
.................................................................................
haut Medoc 45 % Cabernet Sauvignon und 55 % Merlot.	 


Chateau  La Pointe, Membre de l´union grand cru de Bordeaux 2019, 0,75 l 	  135,00
........................
Pomerol 76 % Merlot und 24 % Cabernet Franc.


Blason de l´Evangile, 2te wein von Chateau l´Evangile,  2019 0,75 l 	  145,00     
......................................
                                                                                                                2016   1,5 l	 249,00                                   
.......................................
Pomerol	 76 % Merlot und 24 % Cabernet Franc.	 	 	 	 


Chateau Desmirail, 3 eme grand cru classé 2015, 0,75 l 	  119,00
...........................................................
Margaux


Echo de Lynch Bages , 2. Wein Von Château Lynches Bages , 2015, 0,75 l 	  129,00
............................
Pauillac 66 % aus Cabernet Sauvignon und 34 % Merlot


Anseillan, 2018, Domaines von Chateau Lafitte Rotschild  0,75 l 	  129,00
...........................................
Pauillac , Frankreich ·–· 48 % Merlot, 39 % Cabernet Sauvignon, 13 % Petit Verdot 


Chateau d´Issan , 3 eme grand cru Classé 2020  0,75 l 	  179,00
............................................................
Margaux 30 % Merlot, 70 % Cabernet Sauvignon


Chateau Catenac Brown, 3 eme grand cru Classé 2020  0,75 l 	  179,00
...............................................
Margaux 30 % Merlot, 65 % Cabernet Sauvignon, 5 % cabernet Franc 


Chateau Brainaire Ducru, 4 eme grand cru Classé 2016  0,75 l 	  179,00
..............................................
Saint Julien 70 % Cabernet Sauvignon, 22 % Merlot, 5 % Cabernet Franc und 3 % Petit Verdot


Clarence de haut Brion AC 2015 0,75 l 	  249,00
......................................................................................
Pessac leognan, 57 % Merlot, 1 % Cabernet Franc und 42 % Cabernet Sauvignon


Chateau Beychevelle,  4 éme Grand cru classé, St Julien   1978  0,75 l 	  289,00                                                                
..................................
St Julien 


Chateau Latour,  Premier Grand cru classé, Pauillac   1975  0,75 l 	  449,00                                                                
.........................................
Pauillac Cabernet Sauvignon 75 %, Merlot 20 % und Cabernet Franc 4 % und Petit Verdot 1 %
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Chateau Cheval Blanc, Premier Grand cru classé A,  1978  0,75 l 	  679,00                                                                
...........................................
St Emilion, Frankreich ·–· Cabernet Franc 60% Merlot 40 %


Loire

La Grenouillére, 2017, 0,75 l 	  33,00
.......................................................................................................
Pays de Loire ,Frankreich


Rhône 


Chateau de Trignon, Famille Quiot, AOC  Côtes du Rôhne 2022	 39,00
........................................

Corbières,  Héritages , Domaine G. Bertrand  2020, 0,75 l 	  39,00
.....................................................
Languedoc


La Parrazal, Comte de Thun – Château de Frausseilles 2009, 0,75 l 	  49,00
.....................................
Côtes de Tarn


Chateau Maucouil, Chateau Neuf du Pape 2020, 0,75 l 	  65,00
..........................................................
Côtes du Rhone 

Chateau Maucouil, Cuvée Privilège Chateau Neuf du Pape 2017, 0,75 l 	  96,00
................................
Cotes du Rhone


Vacqueyras „1717“, Maison Arnoux et Fils 2019, 0,75 l 	  96,00
............................................................
Rôhne


Chateau Neuf du Pape Telegramme 2022, Famille Brunier , 0,75 l 	  119,00
.......................................
Rôhne


 
Bourgogne


Bourgogne Pinot Noir, Domaine Dupré 2022, 0,75 l 	  39,00
...............................................................

Château de la Charrière – Domaine Yves Girardin, Santenay 2023	  42,00 .........................................

Chorey Les Beaunes, Les Bons Ores , AC, Domaine E. Cornu et Fils, 2020, 0,75 l 	 79,00
..............

Morey Saint denis, Domaine Amiot 2019, 0,75 l 	  89,00
......................................................................
Grand Vin de Bourgogne


Gevrey Chambertin „En Champs“, Domaine Olivier Guyot  2018, 0,75 l 	  119,00
..............................
Grand Vin de Bourgogne
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Pommard, Les Perrières, Domaine Raymond Launay 1985  0,75 l 	  149,00                                                              
.........................................
Grand Vin de Bourgogne 


Corton Grand Cru „ Le Rognet et Corton“, 

Domaine Henri & Gilles buisson 2019, 0,75 l 	  198,00
..........................................................................
Grand Vin de Bourgogne


Clos la Roche Grand Cru, Domaine Amiots 2019, 0,75 l 	  249,00
.........................................................
Grand Vin de Bourgogne


Charmes de Chambertin Grand Cru, Domaine Amiots 2017, 0,75 l 	  249,00
......................................
Grand Vin de Bourgogne


Echezeaux ,Domaine Mongeard-Mugneret 1985  0,75 l 	  249,00
...........................................................
Grand Cru, Côtes de Nuits,                                                               


S P A N I E N  


Pago Florentino, Bodegas Y Vinedos La Solana 2015, 0,75 l 	  39,00
....................................................
Toledo


Arzuaga, Riserva, Bodegas Arzuaga 2020, 0,75 l 	  88,00
......................................................................
Ribiero del Duero


D E U T S C H L A N D  


Ikarus, Weingut Hensel 2016, 0,75 l 	  88,00
.........................................................................................
Pfalz, 100 % Cabernet Cubin 

Ö S T E R R E I C H  

Blauer Zweigelt, Weingut Grassl 2017 0,75 l 	  34,00
............................................................................

Blaufränkisch, Weingut Gernot Henrich 2017, 0,75 l 	  34,00
..............................................................
Burgenland


M 1, Markowitsch 2020, 0,75 l 	  115,00
...................................................................................................
Carnantum, 80 % Merlot und 20 % Blaufränkisch. 


I T A L I E N  
Primitivo Feudi di San Marzano 2020, 0,75 l 	  32,00
...........................................................................
Apulien


Masetto Nero Igt, Weingut Endrezzi 2019, 0,75 l 	  34,00
.....................................................................



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

Trentino


Piovene Porto Godi, Colli Berici, Vincencia, Cabernet 2017, 0,75 l 	  42,00
.........................................
Vincencia


U´Cucci, Susumaniello, Masseria Tagaro 2019, 0,75 l 	  47,00
.............................................................
Valle d´Itria Apolien,


Primitivo Di Manduria, Sessantanni 2019, 0,75 l 	  55,00
.....................................................................

Apulien,


Lagrein Riserva, Furggl, Ritterhof Weingut Tenuta 2021, 0,75 l 	  59,00
.............................................
Südtirol


Brunello di Montalcino, Angelini Tenimenti Val di Suga 2017, 0,75 l 	  79,00
....................................
Toskana


Brunello di Montalcino, Capanna 2017, 0,75 l 	  79,00
..........................................................................
Toskana


Vigna Farsina, Weingut Isodi, 2015, 0,75 l 	  79,00
................................................................................
Toskana


Gran Serpaia, Weingut Serpaia di Endrizzi 2015, 0,75 l 	  89,00
..........................................................
Fonteblanda, Merlot


Gran Masetto, Weingut Endrizzi 2016, 0,75 l 	  105,00
...........................................................................
Trentino Teroldego Passito,


Barolo Castiglione,DOCG, Vietti 2018, 0,75 l 	  108,00
...........................................................................

Rosso Monteverro IGT 2013 & 2015, 0,75 l 	  245,00
...............................................................................

Tignanello ,IGT, Marchesi Antinori 2017, 0,75 l 	  279,00
......................................................................

A R G E N T I N I E N  

Puro Malbec/Cabernet, Winzer Puro Dieter Meier 2021, 0,75 l 	  39,00
..............................................



·–· Alle Weine, Champagner und Cremants enthalten Sulfit und Casein ·–·

ZUSATZSTOFFE:


1) mit Farbstoff


2) mit Konservierungsstoff


3) mit Antioxidationsmittel


4) mit Geschmacksverstärker


5) geschwefelt


6) geschwärzt


ALLERGENE: 

7) gewachst


8) mit Süßungsmittel


9) Aspartam-Phenylalaninquelle


10) mit Phosphat


11) coffeinhaltig


12) chininhaltig


A) glutenhaltig  

A 1 Weizen  

A 2 Roggen  

A 3  Gerste  

A 4 hafer


B) enthält Krebstiere


C) enthält Eier


D) enthält Fisch,


E) enthält Erdnüsse


F) enthält Soja


G) enthält Milch


H) enthält Schalenfrüchte 

H 1 Mandeln 

H 2  haselnuss 

H 3  Walnüsse 

H 4 Kaschunüsse 

H 5 Pecannüsse 

H 6  Paranüsse 

H 7  Pistazien 

H 8  Macadamianüsse 

H 9  Queenslandnüsse


I) enthält Sellerie


J) enthält Senf


K) enthält Sesamsamen


L) enthält Schwefeldioxid/Sulfite


M) enthält Lupinen


N) enthält Weichtiere
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